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SAPORIUM

CHIUSDINO

LA STAGIONE CHE NON C'F’
ATTO TERZO

PROIEZIONI TERRITORIALI

Pane di semola, umami, madre
Chiocciola ,cavolfiore, aglio, nocciola
Orzo, fungo?2, mirtillo rosso lattofermentato
Tagliatella, mosto d'uva, doppia lepre, bacche ghiacciate
Quaglia, finferlo, bietola, tartufo
Frisona, lattughino, arachide, camomilla
Lollipop uva fragola

Noce, farina 7 mais, vin santo

185 €

ABBINAMENTO VINI

Selezione Classica - 6 calici
160€

Selezione Speciale - 6 calici
235¢€

Selezione Iconica - 3 calici
300€
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SAPORIUM

CHIUSDINO

LA STAGIONE CHE NON C'F’
ATTO TERZO

PES-CARE

Pane di semola, umami, madre

Anguilla, spinacio, limone, mandorla bianca
Orzo, fungo?2, mirtillo rosso lattofermentato
Bottone, triglia, scorfano, pomodoro arrosto, zafferano
Scampo, peperone giallo e rosso, ricotta
Rombo, verza, burro acido, caviale Calvisius
Lollipop uva fragola

Mela, "pain perdl’, spezie toscane

185 €

ABBINAMENTO VINI

Selezione Classica - 6 calici
160€

Selezione Speciale - 6 calici
235¢€

Selezione Iconica - 3 calici
300€
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SAPORIUM

CHIUSDINO

LA STAGIONE CHE NON C'F’
ATTO TERZO

PROFONDITA VEGETALI

Pane di semola, umami, madre
Insalata, frutta, fiori
Orzo, fungo?, mirtillo rosso lattofermentato
Raviolo, zucchina in fiore, scapece
Terrina di cavolo nero, fagiolo zolfino, lenticchia germogliata
Shiso rosso, susina, tagete
Lollipop uva fragola

Nashi, semi di zucca, mora di rovo

185 €

ABBINAMENTO VINI

Selezione Classica - 6 calici
160€

Selezione Speciale - 6 calici
235¢€

Selezione lconica - 3 calici
300€
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SAPORIUM

CHIUSDINO

LA STAGIONE CHE NON C'F’
ATTO TERZO

LIBERA ESPRESSIONE

10 PORTATE

230€

ABBINAMENTO VINI

Una degustazione guidata con il nostro Sommelier - 8 calici

230€
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SAPORIUM

CHIUSDINO

LA STAGIONE CHE NON C'F’
ATTO TERZO

A LA CARTE

2 PORTATE

120 €

3 PORTATE
175 €

DESSERT
25 €
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Calvisiuss olame

CAVIALE CALVISIUS PRESTIGE

Caviale accompagnato dai nostri blinis, creme fraiche e “mimosa”
Latte da 10/30/50 gr. secondo disponibilita

3,9 €lgr

Coperto
5¢€
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SAPORIUM

CHIUSDINO

LIMPEGNO
DI BORGO SANTO PIETRO

Avete mai fatto una promessa a voi stessi?

Noi si. E con passione abbiamo deciso di seguire un
percorso tanto impegnativo quanto di alto valore morale.
Da qui nasce la filosofia di Saporium, filosofia che sposa
profondi valori etici che ritroverete nella nostra cucing,
valori fatti di rispetto per la quotidianita, per le stagioni e
per la nostra vita.

La stagione che non c'¢

La cucina di Saporium & lo specchio della nostra Filosofia e
del nostro impegno a fare dellautenticita uno dei valori
fondamentali alla base del nostro lavoro. “La stagione che
non c'&” & il principio al quale si & ispirato lo Chef Ariel
Hagen per portare nei suoi piatti i prodotti migliori. Non
solo secondo le regole della biodinamica e della
stagionalita, ma anche in base alle condizioni ideali che
garantiscono 'autenticit, la qualita e l'unicita dei prodotti.

Sapori che “dalla terra al piatto”, grazie alle materie prime
coltivate nell'orto biologico di Borgo Santo Pietro, passano
attraverso alcune realta locali uniche che lo Chef ben
conosce, e approdano ad un pescato del giorno che arriva
nella nostra cucina esclusivamente dalle acque della
Toscana. | percorsi degustazione che state per conoscere
sono frutto della semplicita di quanto offre Madre Natura
unita alla complessa ricerca per comprenderne i tempi
ormai divenuti imprevedibili.
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